
speisekarte 
 

Vorspeisen: 

100g Eingelegter Käse „Hermelin“ ………………………………………... 95,- 

4 ks Gebratene Jalapeños, gefüllt mit Niva-Käse, saure Sahne………. 99,- 

100g Gegrillte Käsestücke „Hermelin“ auf Eissalat mit Preiselbeeren.. 99,- 

100g Rindertartar mit Toasts 4 Stk Toast………………………………… 189,- 

200g Rindertartar mit Toasts 8 Stk Toast………………………………… 289,- 

150g Geräucherte Matjesheringe mit Zwiebeln…………………………. 79,- 

200g Erstklassige Sülze mit Essig und Zwiebeln…………………………. 79,- 

 
 

Panierte Klassiker: 

130g Panierter Käse, gekochte Kartoffeln (Pommes frites), Sauce 
Tartar…………………………………………………………………… 

 
175,- 

150g Panierter Käse mit Schinken, gekochte Kartoffel (Pommes 
frites), Sauce Tartar………………………………………………… 179,- 

100g Panierter Käsee „Hermelin“, gekochte Kartoffeln (Pommes 
frites), Sauce Tartare……………………………………………… 179,- 

120g Panierter Käse mit englischem Speck, Salzkartoffeln (Pommes 
frites), Sauce Tartar………………………………………………… 179,- 

150g Panierter Blumenkohl, gekochte Kartoffeln (Pommes frites), 
Remoulade……………………………………………………………... 

 
165,- 

 
 

Fisch: 

150g Lachs auf Rosmarin mit gegrillten Tomaten und Knoblauch…... 289,- 

150g Lachs, serviert auf Blattspinat mit englischem Speck…………... 289, 

150g Lachs in Sahnesauce mit grünem eingelegtem Pfeffer…………. 289,- 

 
 

Gerichte mit Geflügelleber auf Bestellung: 

200g Geflügelleber vom Grill mit Mandeln und Wiener Zwiebeln…….. 165,- 

200g Geflügelleber mit pochiertem Ei und gebratenem englischen 
Speck……………………………………………………………………. 

165,- 

200g Geflügelleber mit Lauch, Chilischote und Sojasauce……………... 165,- 

 
 

Schweinefleisch: 

150g Paniertes Schweineschnitzel………………………………………... 159,- 

150g Schweineschnitzel mit grünen Bohnen, englischem Speck und 
Knoblauch……………………………………………………………… 159,- 

150g Schweineschnitzel auf Sahnesauce mit Blauschimmelkäse……... 165,- 

200g Gegrillter Schweinenacken mit Schinken und pochiertem Ei…… 169,- 

200g Gegrilltes Schweinefilet mit Steinpilzen und Rosmarin…………. 219,- 

350g Schweinesteak vom Schweinebraten auf Sahne mit buntem 
zerstoßenem Pfeffer………………………………………………… 

 
239,- 

200g Gebratene Nudeln aus Schweinefilet mit Wurst, Lauch, Pilzen 
und Chili………………………………………………………………... 

 
209,- 

 
 
 
 
 
 
 
 

Geflügelfleisch: 

200g Paniertes Hähnchenschnitzel……………………………………….. 159,- 

200g Hähnchennudeln mit Sojasauce, Lauch, Paprika, Zwiebeln und 
Champignons…………………………………………………………... 164,- 

200g Hähnchengeschnetzeltes mit Käsesauce „Hermelin“ ……………. 164,- 

200g Hähnchenfleisch mit Mozzarella, Tomaten und Basilikumpesto... 169,- 

200g Hähnchenbrust in Kartoffelpuffer gebacken, Krautsalat………... 239,- 

200g Hähnchensteak mit Cheddarsauce und Jalapeño-Paprika………. 239,- 

200g Gebratene duftende Hühnerbrust mit Hermelin, 
Schweinefleisch, Schinken und Lauch………………………………. 

 
239,- 

 

 
 

Tschechische Spezialitäten: 

150g Rindergulasch mit Zwiebeln, Semmelknödel……………………… 198,- 

500g Sous-vide-Schweinshaxe mit Senf und Meerrettich……………… 239,- 

1/4 Gebratenes Entenviertel, Semmel- und Kartoffelknödel, 
gedünstetes Kraut……………………………………………………. 

 
239,- 

400g Gebratene Schweinerippchen in Grillmarinade mariniert, 
Krautsalat………………………………………………………………. 

259,- 

200g Schweinebraten, Semmelknödel, geschmortes Kraut…………… 198,- 

 
 

Spezialitäten: 

250g Hähnchen und Schweinetasche auf Sahnesauce mit Schinken 
und Käse………………………………………………………………... 

249,- 

200g Gebraten Hahnchenbrust im Hamburgerbrotchen mit Tomaten, 
Eisbergsalat und Knoblauchdio……………………………………... 199,- 

 Pasta mit drei Kasesorten……………………………………………. 179,- 

 Nudeln mit Hühnerfleisch, Oliven, sonnengetrockneten 
Tomaten und Knoblauch, überbacken mit Parmesan…………….. 

 
185,- 

 Nudeln mit Schweinefilet, Champignons und Sahne, 
überbacken mit Parmesan…………………………………………… 

 
185,- 

 Nudeln mit Krabben, Knoblauch, Olivenöl, Chili und 
Frühlingszwiebeln…………………………………………………….. 

 
259,- 

 
 

Salate: 

 Gemüsesalat mit Garnelen, getrockneten Tomaten und Oliven….. 289,- 

 Gemüsesalat mit Hähnchenstreifen und Knoblauchdressing …….. 199,- 

 Gemüsesalat mit gegrilltem Hermelin, Walnüssen und 
Preiselbeeren…………………………………………………………….. 

 
199,- 

 Gurkensalat………………………………………………………………. 79,- 

 Tomatensalat…………………………………………………………….. 79,- 

 Krautsalat………………………………………………………………… 59,- 

 Gemischter Salat………………………………………………………… 79,- 

 Gemischter Salat mit Schafskäse……………………………………… 89,- 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

Beilagen: 

200g gekochte Kartoffeln…………………………………………………… 35,- 

160g Semmelknödel………………………………………………………….. 30,- 

200g Kartoffelknödel………………………………………………………… 39,- 

150g gedämpfter Reis……………………………………………………….. 35,- 

200g Röstkartoffeln………………………………………………………….. 39,- 

200g Kartoffelpüree………………………………………………………….. 39,- 

4ks Kartoffelpuffer…………………………………………………………. 39,- 

200g Pommes frites………………………………………………………….. 39,- 

200g hausgemachte Kroketten……………………………………………... 55,- 

200g hausgemachte Spätzle………………………………………………… 49,- 

200g gedünstetes Gemüse………………………………………………….. 59,- 

200g Gegrilltes Gemüse……………………………………………………... 79,- 

2dcl Sahnesauce (Käse, Pfeffer, Blauschimmelkäse)……………………. 79,- 

200g Bohnen mit Speck……………………………………………………… 69,- 

30g Sauce Tartar…………………………………………………………….. 25,- 

30g pikante Sauce Tartar…………………………………………………... 28,- 

30g Knoblauch-Tartar-Sauce………………………………………………. 23,- 

1 ks Topinka - in Fett geröstetes Brot…………………………………….. 5,- 

1 ks Semmel-/Kartoffelknödel…………………………………………….. 5,- 

 

Nachspeisen: 

 Hefeknödel, gefüllt mit Marmelade, Vanillechaudeau, Mohn, 
Zucker und Schlagsahne……………………………………………... 

 
95,- 

 Särglein“, Baisergebäck mit Schlagsahne…………………………. 35,- 

 Tartufo bianco………………………………………………………… 69,- 

 Tartufo classico……………………………………………………….. 69,- 

 
 
 
 
 

 

 
 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

Der Service ist nicht im Preis inbegriffen 

The price may differ if you change the side dish! 

Half portions are prepared only for selected dishes and the price is 75-90% 

Our food and beverages may contain allergens 1-12. Information available 
from the serving staff... 

 


